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Antipasto Buonissimo 21,50
Vorspeisen Variation mediterraner Art

Carpaccio di manzo con asparagi verdi e crema di parmigiano 22,50
Carpaccio vom Angusfilet mit grinem Spargel und Parmesancreme

Carpaccio di pescatrice con confettura di zenzero e frutta alla passione 19,50
Seeteufelcarpaccio mit Ingwerkonfitire und Passionsfriichte

Ostriche Gillardeau (je. Stiick) 5,90
Gillardeau Austern mit Zitrone

Vitello carciofato 18,50
Diinne Kalbsscheiben mit Artischockenvariation

Risotto con crema di carciofi, salsiccia e caprino 21,50
Risotto mit Salsiccia und Ziegenkase in Artischockencreme

Linguine alle vongole 18,50
Streifenspaghetti mit Venusmuscheln in Weil3weinsauce

Spaghetti chitarra con asparagi e parma 20,50
Vierkantspaghetti mit griinem-weif3em Spargel und Parmaschinken

Paccheri con gamberetti e pesto di aglio orsino 18,50
Riesenrohrnudeln mit Shrimps in Barlauchpesto

Cavatelli al ragu bianco con asparagi 20,50
Olivenblattnudeln mit Kalbs- und Rinderragout mit Spargel

Sogliola al prosecco e limone 36,50
Seezunge in Prosecco-Zitronensauce

Branzino in crosta di sale al forno (firr 2 Personen) 62,00
Loup de Mer mit frischen Kréutern in Rosmarin-Salzkruste aus dem Ofen

Manzo al barolo con asparagi 35,50
Rumpsteak in Barolosauce rosa gebraten an griinem und weil3em Spargel

Vitella con carciofi e mozzarella al vino bianco 32,50
Kalbssteak mit Artischocken und Mozzarella in WeiBweinsauce

Costolette d’agnello alla griglia 29,50
Lammbkoteletts mit Rosmarin gegrillt

Dessert:

Fragole al mascarpone e pistacchio 9,90
Erdbeeren mit Mascarpone-Pistaziencreme

Weiliwein

Lugana 2022 D.O.C. Piemont -trocken/aromatisch - 174 10,50
Grillo 2021 D.O.C. Sizilien —Fruchtig/frisch 174 12,50
Rosé

Galippo rosé 2022 D.O.C. Calabrien  -trocken/mineralisch 74 8,90
Rotwein

Neraja riserva 2016 D.O.C. Apulien -intensiv/johannisbeer

Merlot Hofstitter 2020 D.O.C. Siidtirol -samtig/fruchtig-
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