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Antipasto Buonissimo 23,50
Vorspeisen Variation mediterraner Art

Vitello tonnato 20,50
Diunne Kalbsscheiben mit Thunfischsauce und Kapernépfel

Calamaretti alla palermitana 21,50

Baby-Calamari in Brot-Krauterkruste knusprig gegrillt an Salatbouquet

Ostriche Gillardeau
Gillardeau Auster an Zitrone

Tartara di manzo con caprino croccante 23,00
Tartar vom Rinderfilet mit knusprigen Ziegen-Frischkase
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Risotto con crema di spinaci, cardoncelli e salsa tartufata 20,50
Spinat-Creme Risotto mit Krautersaitlinger in getriiffelter Sauce

Tagliolini dalla forma del parmigiano 22,50
Feine Streifennudeln aus dem Parmesanlaib

Tagliatelle carciofi e salsiccia 22,50
Bandnudeln mit Artschocken und Salsiccia

Cavatelli con vongole, zucca e peperoncino 23,50
Olivenblattnudeln mit Venusmuscheln, Kirbis und Chili

Linguine con zucchine, ragu di pescatrice e curry 23,50

Streifenspaghetti mit Zucchini, Seeteufelragout und Curry

Branzino alla griglia 29,50
Loup de mer mit frischen Krautern gegrillt

Pesce spada alla griglia con melanzane 32,50
Schwertfisch Medaillons gegrillt an Aubergine

Filetto di manzo imperiale 46,50
Angusfilet rosa gegrillt mit Entenbrustleber an knusprigem Panettone

Costolette d’agnello alla griglia con cime di rape 31,50

Lammbkoteletts mit Rosmarin gegrillt an wild Stengelkohl

Weillwein

Passerina 2023 D.O.C. Abruzzen  -frisch /trocken 1/4 13,00

Pinto Grigio 2022 D.O.C. Friaul -intensive Farbe/trocken- V4 12,90

Rosé

Galioppo Ros¢ 2023 D.O.C. Kalabrien  -trocken/séurearm- v4 11,90
Alba Rosé 2023 1.G.T. Apulien -trocken/leicht- 1/4 8,50

Rotwein

PRIMITIVO crucis 2023 D.O.C. Apulien -intensiv/beerig- 1/4 8,50

Cabernet 2020 D.O.C. Sizilien -samtig/fruchtig- 14 13,50
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