Browivina

Antipasto Buonissimo 23,50
Vorspeisen Variation mediterraner Art

Vitello tonnato 20,50
Diunne Kalbsscheiben mit Thunfischsauce und Kapernépfel

Capesante scottate in manto di salame piccante con asparagi 22,50
Jakobsmuscheln in scharfem Salamimantel gebraten an griin- weil3em Spargelsalat

Carpaccio di manzo con caprino caramellizzato 24,50
Carpaccio vom Angusfilet mit karamellisiertem Ziegenkése

Asparagi alla Parmigiana 22,50
Gratinierte WeilRspargel mit Parmaschinken mit Salat Bouquet

Risotto con asparagi e pesce spada allo zafferano 24,50
Safran- Risotto mit Schwertfisch, weiBem und- griinem Spargel

Ravioli di patate viola e capesante 23,50
Ravioli mit Lilla Kartoffel gefullt, an Jakobsmuscheln und Cherry Tomaten

Tagliolini dalla forma del parmigiano 21,50
Diinne Bandnudeln aus dem Parmesanlaib

Paglia e fieno con asparagi e parma 22,50
Griine und weiRe Bandnudeln mit Spargelvariation und Parmaschinken

Spaghettoni alle vongole e crema di spinaci 22,50
Spaghettoni mit Venusmuscheln in Spinatcreme

Linguine ai frutti di mare 25,50
Streifenspaghetti mit Meeresfriichte in Tomatensauce

Branzino alla griglia 29,50
Loup de mer mit frischen Krautern gegrillt

Zuppa di pesce 37,50
Fisch Suppe nach Neapolitanische Art

Costoletta di vitella alla milanese 33,50
Kalbskoteletts knusprige gebacken nach Mailander Art

Bistecca di manzo alla griglia con asparagi 34,50
Rumpsteak rosa gegrillt an gebratenem Spargel

Desser:

Mascarponecreme mit Erdbeeren 12,90
Weiflwein

Vermentino 2024 D.O.C. Sardinien  -frisch /fruchtig 14 13,00

Pinto Grigio 2022 D.O.C. Friaul -intensive Farbe/trocken- V4 12,90

Rosé

Galioppo Ros¢ 2023 D.O.C. Kalabrien  -trocken/séurearm- v4 11,90
Alba Rosé 2023 1.G.T. Apulien -trocken/leicht- 1/4 8,50
Rotwein

Cannonau 2023 D.O.C. Sardinien  -intensiv/beerig- 4 12,90
Bovale 2021 D.O.C. Sardinien  -Dunkelfruchtig/kraftvoll- 4 13,90
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