
 

 

 
 
  
 
 

  
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
  

 

  

 
 
 

Pasta del giorno / Mittagspasta 
 
Farfalle con ragù di seppia, zucchine e pesto Genovese   12,90 
Schmetterlingsnudeln mit Ragout von Tintenfisch und Zucchini an Basilikumpesto  

 

 
 

Antipasto Buonissimo         23,50 
Vorspeisen Variation mediterraner Art 
 

Vitello tonnato           20,50 
Dünne Kalbsscheiben mit Thunfischsauce und Kapernäpfel 
 

Insalata quattro stagioni         17,90  
Gemischter Salat mit Mozzarella, Cantaloup Melone, Champignons und gebratene Shrimps in Cesar Dressing 
 

Carpaccio di vitella e capasanta con confettura ai frutti di bosco  22,50 
Jakobsmuschel-Kalbsfiletcarpaccio an Waldbeerkonfitüre   
 

Scamorza in carrozza su carpaccio di bietola rossa    19,50 
Geräucherte Mozzarella in Parmaschinken- Pankomantel knusprig gebacken auf rote Beete-Carpaccio 
 
 
 
 

❖ 

 
Risotto alla crema di spinaci e caprino allo zafferano    21,50 
Spinat-Risotto mit Ziegenkäse-Safrancreme 
 

Ravioli di patata viola alla crema di parmigiano e tartufo nero  26,50 
Ravioli mit der Lila peruanischen Kartoffel gefüllt an Parmesancreme und schwarzem Sommertrüffel 
 

Linguine con polpo, piselli vetrdi e pecorino     24,50 
Streifenspaghetti mit Oktopus, Zuckerschoten und Pecorinokäse 
 

Pappardelle con asparagi e salsiccia       23,50 
Breitbandnudeln mit Spargelvariation und Salsiccia 
 

Linguine con crema di pistacchio e salmone     24,50 
Streifenspaghetti mit Lachs in Pistazienpesto 
 
 

❖ 

 
Branzino alla griglia          30,50 
Loup de mer mit frischen Kräutern gegrillt 
 

Seppia alla griglia          29,50 
Tintenfisch mit nativem Olivenöl und mediterranen Kräutern gegrillt 
 

Manzo alla spoletina con cardoncelli    34,50 
Rumpsteak mit Kräutersaitlinge gebraten in Umbrischer Trüffelsauce 
 

Scaloppina con asparagi       32,50 
Kalbsrückenmedaillons mit Sargelvariation in Chardonnay- Weißweinsauce 

 

Dessert: 

Mascarponecreme mit Erdbeeren     12,90 
 

 

 

Weißwein          

Vermentino  2024  D.O.C. Sardinien -frisch /fruchtig  1/4  13,00 
Gavi di Gavi  2024   D.O.C. Piemont -leicht/trocken-   1/4 12,90 
Chardonnay INAMA 2024  D.O.C. Venezien -mineralisch/halbtrocken- 1/4 12,50 
 
 

Rosé 

Galioppo Rosé 2023 D.O.C.  Kalabrien -trocken/säurearm-  1/4  11,90 
Alba Rosé  2024 I.G.T.  Apulien -trocken/leicht-   1/4   8,50  
 
Rotwein 

Cannonau  2023 D.O.C.   Sardinien -intensiv/beerig-   1/4 12,90 
 

               buonissimoneuulm  buonissimo 


