
 

 

 
 
  
 
 

  
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

  

 
 

Pasta del giorno / Mittagspasta 
 

Penne con zucchine e tonno        12,90 
Rundspitznudeln mit Zucchini und Thunfisch 

 

 

Antipasto Buonissimo         23,50 
Vorspeisen Variation mediterraner Art 
 

Vitello tonnato           21,50 
Dünne Kalbsscheiben mit Thunfischsauce und Kapernäpfel 
 

La burrata con fichi e parma        17,90  
Burrata mit Feigen und dünne Parmaschinkenscheiben 
 

Capesante in manto di parma con spuma di pesche    24,50 
Jakobsmuscheln in Parmaschinkenmantel an Pfirsichespuma 
 

Affettato di salumi con caprino caramellizzato     22,50 
Gemischte Salami-Aufschnittplatte mit karamellisiertem Ziegenkäse 
 
  
  

❖ 

 
Risotto rustico           24,50 
Risotto mit Champignons, Kalbsgeschnetzeltem, Bauchspeck und Paprika 
 

Linguine con capesante e crema di pomodorini gialli a peperoncino 26,50 
Streifenspaghetti mit Jakobsmuscheln in Creme aus der gelben Cherrytomate  
 

Tagliolini Alfredo tartufato         25,50 
Dünne Bandnudeln in getrüffelter Parmesancreme 
 

Cavatelli all’amatriciana di pesce spada affumicato    24,50 
Olivenblattnudeln mit geräuchertem Schwertfisch, Pecorinokäse in Tomatensauce 
 

Pappardelle con cantarelli, ragú di pescstrice e pesto di basilico  24,50 
Breitbandnudeln mit Pfifferlingen und Seeteufel Ragout in Basilikumpesto 
 

Pizza con mortadella e straccetti di bufala      15,90 
Pizza mit Cherrytomaten, Mortadella und cremige burratastreifen 
 
 

❖ 

 
Branzino alla griglia          30,50 
Loup de mer mit frischen Kräutern gegrillt  
 

Pescatrice alla griglia con spinaci     36,50 
Seeteufelmedaillons mit frischen Kräutern gegrillt an Spinat 
  

 Manzo con canterelli      35,50 
Rumpsteak rosa gebraten mit Pfifferlingen in Cognacsauce 
 

Fegato alla veneziana         29,50 
Kalbsleber nach Venezianischer Art 
 

 

 

Weißwein          

Vermentino  2024  D.O.C. Sardinien -frisch /fruchtig  1/4  13,00 
Roero Arnaise 2024   D.O.C. Piemont -leicht/trocken-   1/4 12,90 
Chardonnay INAMA 2025  D.O.C. Venezien -mineralisch/halbtrocken- 1/4 12,50 
 
 
 

Rosé 

Tai rosé     2024 D.O.C.  Venezien -fruchtig/säurearm-  1/4  10,90 
Alba Rosé  2024 I.G.T.  Apulien -trocken/leicht-   1/4   8,50  
 
Rotwein 

Cannonau Argiolas 2023 D.O.C.   Sardinien -intensiv/beerig-   1/4 12,90 
 

               buonissimoneuulm  buonissimo 


